la Formuk du Midi : 7% €

La proposition du chef + dessert du jour, le ridi du lundi au vendredi sauf jours feries
7¢ oa/ays main course * T¢ oa/ays dessert lunch on/y from mono/ay fo /[r/o/ay except bank /70//’0/0)/5

le Menu EXxpress: 715,90 €

un plat avec une entrée ou un dessert, midi et soir du lundi au vendreds sauf jours feéries
Main course * starter or dessert lunch and dinnerfrom monc/ay fo /[r/'c/ay except bank Ao/o/ays

le Repas du CCuisinier : 79, 50 €

une enfrée, un p|o’r, un Fromoge ou un dessert, midi et soir du lundi au vendred: sauf jours feries
Starter, main course and cheese or dessert lunch and dinner from monc/ay fo /[r/'c/ay except

bank holdtys

le Menu « GSourmand » | 29,80 €

une entrée, un p|o’r, un Fromoge ou un dessert. le midi du lundi au vendredi sauf Jjours feries sans
supplerment |
Starter. main course. cheese and dessert lnch only from mondby fo Friday except bank holdays
no syop for whatever !

Pour commencer, I'entrée au choix.. (hors formuk : 6, 80 €)

The SStarters
*  Salade duo de chévre et vache du Perche vendormois sur toast

Salade of hot goat and cow cheeses from Vendarme with toast

*  Panier brioché maison de fruits de mer

Sedfood in brioche

*  Coppa et chévre frais sur gaufre sdée au romarin. fagon bruchetta

Kind of salarni and hot goat cheese on salt waffle avored with rosermary
® Suggestion clg jour

Too|oys specio| starter
*  Velouté de petits pois, croustilant de lard et créme de Montoire sur Loir

Crearn of pea, crisp bacon and crearn from Montaire sur Loir

* Sdade végétarienne.
Vegeterian salad
® Salade gourmande (tornates, foie gras Mmagret fumé, gesier) supp + 4 €
Gourmet salad, (fornatoes, duck foie gras, smoked fillet of duck, confit gizzard) please odd 4 €

* Terrine de foie gras et brioche maison, confiture d “cignon au Montbasilac. supp + 7 €
Duck foie gras with hormernade brioche. onion jom flavoured with Montbazilac sweet white
wine, p|eose add7 €



Pour suivre, e plat et ses garnitures.. (hors formuke . 72,50 €)

The main courses

Filet de sole facon meuniére
Meuniere-style sole

Filet de Saint-Pierre Beurre Blanc
John Dory fish filet, buttered white wine sauce.

Saint-Jacques juste poelées & la creme de petit pois et @ | " esprit de lard, supp + 8 €
Sca"op s|iqh’r|y qri"ed with cream of pea and bacon flavored whipped cream, p|ease add 8 €

Cuisse de canard confit aux herbes et legumes du moment ou frites
Duck confit leg, vegetables or french fries

Pizce du boucher (race & vionde du Perche vendamoais) arilee. frites et salade verte.

Butcher Jroo|c1y's choice ( meat made in Perche vendamois) qri||eo|,, french fries and salad

Rognons de veau sauce porto au fois gras, legumes du moment.
Vedl kidney, porto sauce, veqe’roHes

Proposition clg chef
Todays specil

L Enfrecéte du camivore (race & viande du Perche vendornois, 250 gr minimum. supp: 7 € )
Roassted rib steack ( meat made in Perche Vendarois, more than 250 gr) please odd 7 €

La véritable andouillette AAAAA grilze ( frites, sdlade) . sauce moutarde & [ ancienne.
Cenuine AAAAA C/)/‘;‘z‘er/hg, gr///eo/ served with french Fries and saladk, grain mustard sauce

Toutes nos viandks peuvent étre accompagnées dune sauce maison au choix : roguefort au poivre

vert G la moutarde &/ ancienne. ou fout simplernent ol beurre maitre d hotel ou o béarnaise

Al the meat cormes with hormemadke sauce att your choice lke roguetort sauce. green pepper
sauce, grain mustard sauce or parsley butter

Pour terminer k repas.. (hors formuk . 5,50 €)

les Fromages — The cheeses

Assiette de fromages du vendornois

Set of locdl cheese from the Vendsrme area

Faissele artisanale de ka laiterie de Montoire, accompagée de couis de fruits rouges ou de riel

Cheese strainer frormn Montoire (15 krn from Vendame) served with red frits couls or |'\oney

Sélection de fromages de Frange.

Set of French cheese



les [Desserts — The aesserts

-A ammander en début de revas- Pkase omer your dessert at the beginning

* Dessert du Jour
Too|oy s dessert

* Créme bralee au Grand-Marnier et zestes d oranges confits maison. caramel au sucre de

canne.
Creme brulée flavored with Sherry. orange confit peel, cararmelized brown sugar

*  Glace ou Sorbet, 3 parfums au choix (si avec dlecd, supp 150 €)

lce cream., 3 Flavors (f served with dleohal lke vodka, armnagnac, please add 150 €)

* Cdfe, chocolat ou caramel liegedis, poire Belle Helene. péche Melba

Coffee, chocolate or Cararmnel ice cream. or pear or peoch with vanilia ice crearn, whippecJ cream

* Cdfe gourrmand (sélection de dessert de la carte accompagnée dun cofé ou the)

Coffee or fea served with a selection of delicious delights

*  Prdfiteroles maison. dace vanile ou caramel sauce chocdlat chaud

Hornernade proFiTero|es. vanilia or caramel ice cream, hot chocolate sauce

* Tarte fine feuletze aux pormmes servie tizde et caramel au beurre sdlé.
Thin opp|e pie served warm with vanilia ice cream and salfed cararmel sauce

*  Sdade d oranges & la cannelle. sorbet mandarine et Fine Napoleon

Orange Salad flavored with cinnarnon, mandarine sorbet and Fine Napoleon dleohol

* |e Vrai Moeleux au Chocolat |

Srooth and melted chocolate cake

*  Brioche maison en pain perdu
French toast, eqgy hormernade brioche

le Menu GSastro-Mome : 9,90 €

Enfant jusqua 12 ans) (chid rmenu, unti 12)
A choisir parmi : Nuggets de poulet ou piece du boucher version mini
Accompagné de Pates ou Frifes
Chiken nuggets or Butcher todays choice mini version for kids served with pasta or french fries
Dessert : Tarte chaude aux pormmes ou profiteroles glace vanille
ou coupe de deux parfurns gace et/ou sorbet
Warrm apple pie. or vaniia ice crearned profiteroles with hot chocolate sauce,
or 2 ice crearn flavors

Prix nets (TVA & 7 % sauf boissons alcodlisées TVA &1960%) - service compris ~
7% VAT and service included, 196 % VAT included for clcohdls

Ouverture Brasserie le midi - du lundi au vendredi, // le soir : du lundi au jeudi et sarmed
Horatres service : 12h00-13h45 // 19h00-2h00



